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Catering & buffetten
Naast ons restaurant zijn wij gespecialiseerd in het cateren van grote groepen 

en partijen in één van onze zalen of op uw locatie. Met plezier verzorgen wij 
uw barbecue, lunch of diner. Altijd op maat, zodat het aansluit bij het feest 
of evenement dat u organiseert. Wij helpen u om uw feest onvergetelijk te 

maken, met de juiste hapjes, drankjes en aankleding. 

Voor groepen groter dan 20 personen kunt u met ons contact opnemen voor 
de mogelijkheden.

Unieke trouwlocatie
Uw trouwdag is een unieke dag waar u mooie en bijzondere herinneringen 

aan wilt bewaren. Daar hoort een mooie locatie bij die precies bij u past. 
De Korenmolen is een unieke locatie, aan de rand van het bos, sfeervol, gastvrij 

en rustiek. Uw wensen staan centraal, want dit is uw dag! Alles is mogelijk, 
inclusief de huwelijksceremonie zelf. De perfecte locatie voor die eerste kus 

na het ja-woord, die romantische foto’s in het Weberbos, dat gezellige en 
culinaire diner en dat spetterende feest.
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een ontmoeting voor culinair genot
PROEVERIJ



Proeverij menu: €54,95 per persoon. 

U start met een proeverij van onze (heerlijke) voorgerechten, 
het hoofdgerecht* kunt u vervolgens zelf kiezen en het dessert 
komt wederom in de vorm van een proeverij. 

Het proeverij menu is alleen vooraf te reserveren, vanaf 
twee personen en is alleen voor het hele tafelgezelschap 
te reserveren. Uiteraard wordt er rekening gehouden met 
allergieën tijdens de bereiding van de proeverij.

*Het hoofdgerecht kunt u kiezen uit het keuzemenu, voor de 
overige hoofdgerechten wordt een meerprijs berekend.

Hoofdgerechten proeverij menu

Kipsaté de Korenmolen
Atjar, satésaus, kroepoek en gedroogde uitjes  

Runderhamburger
Brioche brood met tomaat, kaas, koolsalade, uitgebakken 
spek, barbecuesaus en geserveerd met frites

Buikspek van Dijk 43
Langzaam gegaard op de Basterd, 
met salade van romige spitskool en polenta 

Lamsstoof
Bulgur    

Melanzane  
Aubergine, mozzarella en tomaat

Bulgur met krokante oesterzwammen 
Gepekelde rode ui, radijs en groene kruidensla

Meerprijs
Gamba’s 4
Gebakken in knoflookkruidenboter, asperges en polenta

Vis van de dag  …..                
Seizoensgroenten, krieltjes en steranijs citroensaus 

Runder ribeye 8
Seizoensgroenten, krieltjes en een port jus

Tournedos 11
Groene asperges, polenta en een Madeira jus 

Bijgerechten  4,75
(Om voedselverspilling te voorkomen,  
bieden we onze bijgerechten afzonderlijk aan)    
Frites met mayonaise                              
Salade               
Warme groenten      
 

Heeft u een allergie? Meld het ons.= vegetarisch = vegan
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