
Catering & buffetten
Naast ons restaurant zijn wij gespecialiseerd in het cateren van grote groepen 

en partijen in één van onze zalen of op uw locatie. Met plezier verzorgen wij 
uw barbecue, lunch of diner. Altijd op maat, zodat het aansluit bij het feest 
of evenement dat u organiseert. Wij helpen u om uw feest onvergetelijk te 

maken, met de juiste hapjes, drankjes en aankleding. 

Voor groepen groter dan 20 personen kunt u met ons contact opnemen voor 
de mogelijkheden.

Unieke trouwlocatie
Uw trouwdag is een unieke dag waar u mooie en bijzondere herinneringen 

aan wilt bewaren. Daar hoort een mooie locatie bij die precies bij u past. 
De Korenmolen is een unieke locatie, aan de rand van het bos, sfeervol, gastvrij 

en rustiek. Uw wensen staan centraal, want dit is uw dag! Alles is mogelijk, 
inclusief de huwelijksceremonie zelf. De perfecte locatie voor die eerste kus 

na het ja-woord, die romantische foto’s in het Weberbos, dat gezellige en 
culinaire diner en dat spetterende feest.

Kanaalweg 3 - 6961 LW  Eerbeek
Telefoon 0313 651331

E-mail: info@dekorenmolen.com
www.dekorenmolen.com

een ontmoeting voor culinair genot
diner

Meer 
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oliemolen?
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Ons volgen of uw bevindingen delen? Scan de QR-code



Voorgerechten	
Brood vooraf (per twee personen)	 4,75

Salade gerookte en langzaam gegaarde zalm 	 13,50
Venkel, prei en een mierikswortelmayonaise
					   
Ceviche van makreel	 16,50
Zoete aardappel, Granny Smith en mais
		
Marbré van kip en serranoham	 13,50
Chutney van tomaat en rozijn
	
Rundertartaar	 14,50 
Parmezaanse kaas, zachtgekookt ei, kappertjes,  
augurk, sjalot en caesardressing      
	
Carpaccio van gerookte rib eye	 16,50           
Groene asperges, geroosterde zoete aardappel,  
shiitake en yuzu ponzu dressing
	
Burrata 		  16,75
Gegrilde mini Romeinse sla, pesto van pompoenpitten  
en gekonfijte cherrytomaat
	
	

Soepen en tussengerechten

Auberginesoep 	 9,75
Geroosterde aubergine	
				     
Pompoen, paprika, curry soep 	 9,50
Kokos en pompoenpitten				  

Champignonpotje 		  11,50 
Korstdeeg en een kleine, groene kruidensla		   

Hoofdgerechten

Gamba’s	 28,50    
Gebakken in knoflookkruidenboter, asperges en polenta

Vis van de dag	 …..                
Seizoensgroenten, krieltjes en steranijs citroensaus 

Kipsaté de Korenmolen		  22,50
Atjar, satésaus, kroepoek en gedroogde uitjes
		
Runderhamburger		  21           
Brioche brood met tomaat, kaas, koolsalade,  
uitgebakken spek, barbecuesaus en geserveerd met frites

Buikspek van Dijk 43		 23,50          
Langzaam gegaard op de Basterd 
met salade van romige spitskool en polenta  

Lamsstoof	 24,50
Bulgur		
		
Runder ribeye	 32,50
Seizoensgroenten, krieltjes en een port jus				  
		
Tournedos	 35,50      
Groene asperges, polenta en een Madeira jus	
		
Melanzane  		              	 23,50
Aubergine, mozzarella en tomaat

Bulgur met krokante oesterzwammen 	 21,50    
Gepekelde rode ui, radijs en groene kruidensla
	
Bijgerechten 	 4,75
(Om voedselverspilling te voorkomen,  
bieden we onze bijgerechten afzonderlijk aan)		    
Frites met mayonaise	                             
Salade		              
Warme groenten						    
	
	
	

Nagerechten

Dessert De Korenmolen		  9,75
Bananenparfait, gekaramelliseerde banaan en kokoscrème 
	
Koffie panna cotta		  9,75
Amaretti ijs en cantuccini 

Cheesecake met citroenmarmelade	 9,75
Yoghurt bosvruchten ijs				  

Witte chocolademousse		  9,75
Arretjescake en abrikozencompote

Crème karamel  	 9,75                             
Amandeltuiles en een citrussalade, bestaande uit partjes 
sinaasappel, grapefruit en een scheutje honing

Kaasplateau	 12,50
Hollandse kazen, kletzenbrood en appelstroop	

Speciale koffie 	 8,75
Koffie met likeur en slagroom
Keuze uit: Ierse whiskey, Amaretto, Grand Marnier, 
Bénédictine, Tia Maria, Kahlua, Licor 43 of Baileys
Espresso Martini	

Wijnarrangement
Vraag naar onze uitgebreide wijnkaart met onze open wijnen.
3-gangen    15,50   |   4-gangen    19,50Heeft u een allergie? Meld het ons.= vegetarisch = vegan
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